Уровни освоения общих  и профессиональных компетенций по учебной дисциплине 
«Основы микробиологии санитарии и гигиены в пищевом производстве_»
Группа ___12__
Профессия     «Повар , кондитер»
Преподаватель Долженко Л.П.
	ФИО студента
	Наименование темы занятия
	ОК

	Уровни освоения
	Контроль и оценка
	Подпись преподавателя

	
	
	
	низкий
	средний
	высокий
	
	

	Громова Карина
	Лабораторная работа №1 «Изучение устройства микроскопа и овладение техникой микроскопирования.»
	ОК 2. организовывать собственную деятельность, исходя из цели и способов её достижения, определённых руководителем
 
	
	V
	
	зачёт
	4
	

	Громова Карина
	Практическая работа №1.«Микроскопирование бактерий, плесневых грибов, дрожжей»
	ОК.1.Понимать сущность и социальную значимость будущей профессии, проявлять к ней устойчивый интерес
	
	V
	
	зачёт
	4
	

	Громова Карина
	Практическая работа №2 «Санитарно-бактериологический   анализ   проб воды, воздуха, смывов с рук.»
	 ОК.5.Использовать информационно-коммуникационные технологии в профессиональной деятельности
ОК.2.организовывать собственную деятельность , исходя из цели и способов её достижения, определённых руководителем
	
	V
	
	зачёт
	3
	

	Громова Карина
	Практическая работа №3 «Определение микробиологических показателей безопасности пищевых продуктов, кулинарной продукции»

	ОК.6.Работать в команде, эффективно общаться с коллегами, руководством, клиентами
ОК.3 Анализировать рабочую ситуацию, осуществлять текущий и итоговый контроль, оценку и коррекцию собственной деятельности, нести ответственность за результаты своей работы
	
	V
	
	зачёт
	4
	

	Громова Карина
	Лабораторная работа №2 «Приготовление моющих растворов для мытья  и дезинфекции посуды»
	ОК.3 Анализировать рабочую ситуацию, осуществлять текущий и итоговый контроль, оценку и коррекцию собственной деятельности, нести ответственность за результаты своей работы


	
	
	V
	зачёт
	5
	

	Громова Карина
	Практическая работа №4
«Санитарная обработка оборудования и инвентаря учебного кулинарного цеха»
	ОК.2.Организовывать собственную деятельность, исходя из цели и способов её достижения, определённых руководителем
	
	V
	
	зачёт
	4
	

	Громова Карина
	Практическая работа №5«Работа с нормативно-технической документацией: СанПиН 2.3.6. 1079-01.»
	ОК.4.Осуществлять поиск информации, необходимой для эффективного выполнения профессиональных задач
	
	V
	
	зачёт
	4
	

	Фролова Анастасия
	Лабораторная работа №1 «Изучение устройства микроскопа и овладение техникой микроскопирования.»
	ОК.2.Организовывать собственную деятельность , исходя из цели и способов её достижения, определённых руководителем
	
	
	V
	зачёт
	5
	

	Фролова Анастасия
	Практическая работа №1.«Микроскопирование бактерий, плесневых грибов, дрожжей»
	ОК.1.Понимать сущность и социальную значимость будущей профессии, проявлять к ней устойчивый интерес
	V
	
	
	зачёт
	3
	

	Фролова Анастасия
	Практическая работа №2 «Санитарно-бактериологический   анализ   проб воды, воздуха, смывов с рук.»
	ОК.5.Использовать информационно-коммуникационные технологии в профессиональной деятельности
ОК.2.организовывать собственную деятельность , исходя из цели и способов её достижения, определённых руководителем
	
	V
	
	зачёт
	4
	

	Фролова Анастасия
	Практическая работа №3 «Определение микробиологических показателей безопасности пищевых продуктов, кулинарной продукции»

	ОК.6.Работать в команде, эффективно общаться с коллегами, руководством, клиентами
ОК.3 Анализировать рабочую ситуацию, осуществлять текущий и итоговый контроль, оценку и коррекцию собственной деятельности, нести ответственность за результаты своей работы
	
	V
	
	зачёт
	4
	

	Фролова Анастасия
	Лабораторная работа №2 «Приготовление моющих растворов для мытья  и дезинфекции посуды»
	ОК.3 Анализировать рабочую ситуацию, осуществлять текущий и итоговый контроль, оценку и коррекцию собственной деятельности, нести ответственность за результаты своей работы
	V
	
	
	зачёт
	3
	

	Фролова Анастасия
	Практическая работа №4
«Санитарная обработка оборудования и инвентаря учебного кулинарного цеха»
	ОК.2.организовывать собственную деятельность , исходя из цели и способов её достижения, определённых руководителем
	
	V
	
	зачёт
	4
	

	Фролова Анастасия
	Практическая работа №5«Работа с нормативно-технической документацией: СанПиН 2.3.6. 1079-01.»
	ОК.4.Осуществлять поиск информации, необходимой для эффективного выполнения профессиональных задач
	
	V
	
	зачёт
	4
	

	Ряднова Елизавета
	Лабораторная работа №1 «Изучение устройства микроскопа и овладение техникой микроскопирования.»
	Ок.2.организовывать собственную деятельность , исходя из цели и способов её достижения, определённых руководителем
	
	V
	
	зачёт
	4
	

	Ряднова Елизавета
	Практическая работа №1 «Микроскопирование бактерий, плесневых грибов, дрожжей»
	ОК.1.Понимать сущность и социальную значимость будущей профессии, проявлять к ней устойчивый интерес
	
	V
	
	зачёт
	4
	

	Ряднова Елизавета
	Практическая работа №2 «Санитарно-бактериологический   анализ   проб воды, воздуха, смывов с рук.»
	ОК.5.Использовать информационно-коммуникационные технологии в профессиональной деятельности
ОК.2.организовывать собственную деятельность , исходя из цели и способов её достижения, определённых руководителем
	
	V
	
	зачёт
	4
	

	Ряднова Елизавета
	Практическая работа №3 «Определение микробиологических показателей безопасности пищевых продуктов, кулинарной продукции»

	ОК.6.Работать в команде, эффективно общаться с коллегами, руководством, клиентами
ОК.3 Анализировать рабочую ситуацию, осуществлять текущий и итоговый контроль, оценку и коррекцию собственной деятельности, нести ответственность за результаты своей работы
	
	V
	
	зачёт
	4
	

	Ряднова Елизавета
	Лабораторная работа №2 «Приготовление моющих растворов для мытья  и дезинфекции посуды»
	ОК.3 Анализировать рабочую ситуацию, осуществлять текущий и итоговый контроль, оценку и коррекцию собственной деятельности, нести ответственность за результаты своей работы
	V
	
	
	зачёт
	4
	

	Ряднова Елизавета
	Практическая работа №4
«Санитарная обработка оборудования и инвентаря учебного кулинарного цеха»
	ОК.2.организовывать собственную деятельность , исходя из цели и способов её достижения, определённых руководителем
	
	V
	
	зачёт
	4
	

	Ряднова Елизавета
	Практическая работа №5«Работа с нормативно-технической документацией: СанПиН 2.3.6. 1079-01.»
	ОК.4.Осуществлять поиск информации, необходимой для эффективного выполнения профессиональных задач
	
	V
	
	зачёт
	4
	

	Украинская Александра
	Лабораторная работа №1 «Изучение устройства микроскопа и овладение техникой микроскопирования.»
	Ок.2.организовывать собственную деятельность , исходя из цели и способов её достижения, определённых руководителем
	
	
	V
	зачёт
	5
	

	Украинская Александра
	Практическая работа №1.«Микроскопирование бактерий, плесневых грибов, дрожжей»
	ОК.1.Понимать сущность и социальную значимость будущей профессии, проявлять к ней устойчивый интерес
	
	V
	
	зачёт
	4
	

	Украинская Александра
	Практическая работа №2 «Санитарно-бактериологический   анализ   проб воды, воздуха, смывов с рук.»
	ОК.5.Использовать информационно-коммуникационные технологии в профессиональной деятельности
ОК.2.организовывать собственную деятельность , исходя из цели и способов её достижения, определённых руководителем
	V
	
	
	зачёт
	3
	

	Украинская Александра
	Практическая работа №3 «Определение микробиологических показателей безопасности пищевых продуктов, кулинарной продукции»

	ОК.6.Работать в команде, эффективно общаться с коллегами, руководством, клиентами
ОК.3 Анализировать рабочую ситуацию, осуществлять текущий и итоговый контроль, оценку и коррекцию собственной деятельности, нести ответственность за результаты своей работы
	
	V
	
	зачёт
	4
	

	Украинская Александра
	Лабораторная работа №2 «Приготовление моющих растворов для мытья  и дезинфекции посуды»
	ОК.3 Анализировать рабочую ситуацию, осуществлять текущий и итоговый контроль, оценку и коррекцию собственной деятельности, нести ответственность за результаты своей работы
	
	V
	
	зачёт
	4
	

	Украинская Александра
	Практическая работа №4
«Санитарная обработка оборудования и инвентаря учебного кулинарного цеха»
	ОК.2.организовывать собственную деятельность , исходя из цели и способов её достижения, определённых руководителем
	
	V
	
	зачёт
	4
	

	Украинская Александра
	Практическая работа №5«Работа с нормативно-технической документацией: СанПиН 2.3.6. 1079-01.»
	ОК.4.Осуществлять поиск информации, необходимой для эффективного выполнения профессиональных задач
	
	V
	
	зачёт
	4
	

	Калмыков Артём
	Лабораторная работа №1 «Изучение устройства микроскопа и овладение техникой микроскопирования.»
	Ок.2.организовывать собственную деятельность , исходя из цели и способов её достижения, определённых руководителем
	V
	
	
	зачёт
	3
	

	Калмыков Артём
	Практическая работа №1.«Микроскопирование бактерий, плесневых грибов, дрожжей»
	ОК.1.Понимать сущность и социальную значимость будущей профессии, проявлять к ней устойчивый интерес
	V
	
	
	зачёт
	3
	

	Калмыков Артём
	Практическая работа №2 «Санитарно-бактериологический   анализ   проб воды, воздуха, смывов с рук.»
	ОК.5.Использовать информационно-коммуникационные технологии в профессиональной деятельности
ОК.2.организовывать собственную деятельность , исходя из цели и способов её достижения, определённых руководителем
	
	V
	
	зачёт
	4
	

	Калмыков Артём
	Практическая работа №3  «Определение микробиологических показателей безопасности пищевых продуктов, кулинарной продукции»

	ОК.6.Работать в команде, эффективно общаться с коллегами, руководством, клиентами
ОК.3 Анализировать рабочую ситуацию, осуществлять текущий и итоговый контроль, оценку и коррекцию собственной деятельности, нести ответственность за результаты своей работы
	
	V
	
	зачёт
	4
	

	Калмыков Артём
	Лабораторная работа №2 «Приготовление моющих растворов для мытья  и дезинфекции посуды»
	ОК.3 Анализировать рабочую ситуацию, осуществлять текущий и итоговый контроль, оценку и коррекцию собственной деятельности, нести ответственность за результаты своей работы
	
	V
	
	зачёт
	4
	

	Калмыков Артём
	Практическая работа №4
«Санитарная обработка оборудования и инвентаря учебного кулинарного цеха»
	Ок.2.организовывать собственную деятельность , исходя из цели и способов её достижения, определённых руководителем
	
	V
	
	зачёт
	4
	

	Калмыков Артём
	Практическая работа №5 «Работа с нормативно-технической документацией: СанПиН 2.3.6. 1079-01.»
	ОК.4.Осуществлять поиск информации, необходимой для эффективного выполнения профессиональных задач
	
	V
	
	зачёт
	4
	

	Чернуха Валерия
	Лабораторная работа №1 «Изучение устройства микроскопа и овладение техникой микроскопирования.»
	Ок.2.организовывать собственную деятельность , исходя из цели и способов её достижения, определённых руководителем
	
	V
	
	зачёт
	4
	

	Чернуха Валерия
	Практическая работа №1 «Микроскопирование бактерий, плесневых грибов, дрожжей»
	ОК.1.Понимать сущность и социальную значимость будущей профессии, проявлять к ней устойчивый интерес
	
	
	V
	зачёт
	5
	

	Чернуха Валерия
	Практическая работа №2 «Санитарно-бактериологический   анализ   проб воды, воздуха, смывов с рук.»
	ОК.5.Использовать информационно-коммуникационные технологии в профессиональной деятельности
ОК.2.организовывать собственную деятельность , исходя из цели и способов её достижения, определённых руководителем
	
	
	V
	зачёт
	5
	

	Чернуха Валерия
	Практическая работа №3 «Определение микробиологических показателей безопасности пищевых продуктов, кулинарной продукции»

	ОК.6.Работать в команде, эффективно общаться с коллегами, руководством, клиентами
ОК.3  Анализировать рабочую ситуацию, осуществлять текущий и итоговый контроль, оценку и коррекцию собственной деятельности, нести ответственность за результаты своей работы
	
	
	V
	зачёт
	5
	

	Чернуха Валерия
	Лабораторная работа №2 «Приготовление моющих растворов для мытья  и дезинфекции посуды»
	ОК.3 Анализировать рабочую ситуацию, осуществлять текущий и итоговый контроль, оценку и коррекцию собственной деятельности, нести ответственность за результаты своей работы
	
	
	V
	зачёт
	5
	

	Чернуха Валерия
	Практическая работа №4
«Санитарная обработка оборудования и инвентаря учебного кулинарного цеха»
	Ок.2.организовывать собственную деятельность , исходя из цели и способов её достижения, определённых руководителем
	
	
	V
	зачёт
	5
	

	Чернуха Валерия
	Практическая работа №5  «Работа с нормативно-технической документацией: СанПиН 2.3.6. 1079-01.»
	ОК.4.Осуществлять поиск информации, необходимой для эффективного выполнения профессиональных задач
	
	
	V
	зачёт
	5
	

	Зорина Виктория
	Лабораторная работа №1 «Изучение устройства микроскопа и овладение техникой микроскопирования.»
	Ок.2.организовывать собственную деятельность , исходя из цели и способов её достижения, определённых руководителем
	
	V
	
	зачёт
	4
	

	Зорина Виктория
	Практическая работа №1.«Микроскопирование бактерий, плесневых грибов, дрожжей»
	ОК.1.Понимать сущность и социальную значимость будущей профессии, проявлять к ней устойчивый интерес
	
	V
	
	зачёт
	4
	

	Зорина Виктория
	Практическая работа №2 «Санитарно-бактериологический   анализ   проб воды, воздуха, смывов с рук.»
	ОК.5.Использовать информационно-коммуникационные технологии в профессиональной деятельности
ОК.2.организовывать собственную деятельность , исходя из цели и способов её достижения, определённых руководителем
	V
	
	
	зачёт
	3
	

	Зорина Виктория
	Практическая работа №3 «Определение микробиологических показателей безопасности пищевых продуктов, кулинарной продукции»

	ОК.6.Работать в команде, эффективно общаться с коллегами, руководством, клиентами
ОК.3 Анализировать рабочую ситуацию, осуществлять текущий и итоговый контроль, оценку и коррекцию собственной деятельности, нести ответственность за результаты своей работы
	
	V
	
	зачёт
	4
	

	Зорина Виктория
	Лабораторная работа №2 «Приготовление моющих растворов для мытья  и дезинфекции посуды»
	ОК.3 Анализировать рабочую ситуацию, осуществлять текущий и итоговый контроль, оценку и коррекцию собственной деятельности, нести ответственность за результаты своей работы
	
	V
	
	зачёт
	4
	

	Зорина Виктория
	Практическая работа №4
«Санитарная обработка оборудования и инвентаря учебного кулинарного цеха»
	Ок.2.организовывать собственную деятельность , исходя из цели и способов её достижения, определённых руководителем
	
	V
	
	зачёт
	4
	

	Зорина Виктория
	Практическая работа №5«Работа с нормативно-технической документацией: СанПиН 2.3.6. 1079-01.»
	ОК.4.Осуществлять поиск информации, необходимой для эффективного выполнения профессиональных задач
	
	V
	
	зачёт
	4
	

	Макаренко Римма
	Лабораторная работа №1 «Изучение устройства микроскопа и овладение техникой микроскопирования.»
	ОК.2.организовывать собственную деятельность , исходя из цели и способов её достижения, определённых руководителем
	
	V
	
	зачёт
	4
	

	Макаренко Римма
	Практическая работа №1.«Микроскопирование бактерий, плесневых грибов, дрожжей»
	ОК.1.Понимать сущность и социальную значимость будущей профессии, проявлять к ней устойчивый интерес
	
	
	V
	зачёт
	5
	

	Макаренко Римма
	Практическая работа №2 «Санитарно-бактериологический   анализ   проб воды, воздуха, смывов с рук.»
	ОК.5.Использовать информационно-коммуникационные технологии в профессиональной деятельности
ОК.2.организовывать собственную деятельность , исходя из цели и способов её достижения, определённых руководителем
	
	
	V
	зачёт
	5
	

	Макаренко Римма
	Практическая работа №3 «Определение микробиологических показателей безопасности пищевых продуктов, кулинарной продукции»

	ОК.6.Работать в команде, эффективно общаться с коллегами, руководством, клиентами
ОК.3 Анализировать рабочую ситуацию, осуществлять текущий и итоговый контроль, оценку и коррекцию собственной деятельности, нести ответственность за результаты своей работы
	
	V
	
	зачёт
	4
	

	Макаренко Римма
	Лабораторная работа №2 «Приготовление моющих растворов для мытья  и дезинфекции посуды»
	ОК.3 Анализировать рабочую ситуацию, осуществлять текущий и итоговый контроль, оценку и коррекцию собственной деятельности, нести ответственность за результаты своей работы
	
	V
	
	зачёт
	4
	

	Макаренко Римма
	Практическая работа №4
«Санитарная обработка оборудования и инвентаря учебного кулинарного цеха»
	ОК.2.организовывать собственную деятельность , исходя из цели и способов её достижения, определённых руководителем
	
	
	V
	зачёт
	5
	

	Макаренко Римма
	Практическая работа №5«Работа с нормативно-технической документацией: СанПиН 2.3.6. 1079-01.»
	ОК.4.Осуществлять поиск информации, необходимой для эффективного выполнения профессиональных задач
	
	V
	
	зачёт
	4
	

	Исаев Александр
	Лабораторная работа №1 «Изучение устройства микроскопа и овладение техникой микроскопирования.»
	Ок.2.организовывать собственную деятельность , исходя из цели и способов её достижения, определённых руководителем
	
	V
	
	зачёт
	4
	

	Исаев Александр
	Практическая работа №1.«Микроскопирование бактерий, плесневых грибов, дрожжей»
	ОК.1.Понимать сущность и социальную значимость будущей профессии, проявлять к ней устойчивый интерес.
	
	
	V
	зачёт
	5
	

	Исаев Александр
	Практическая работа №2 «Санитарно-бактериологический   анализ   проб воды, воздуха, смывов с рук.»
	ОК.5.Использовать информационно-коммуникационные технологии в профессиональной деятельности
ОК.2.организовывать собственную деятельность , исходя из цели и способов её достижения, определённых руководителем
	V
	
	
	зачёт
	3
	

	Исаев Александр
	Практическая работа №3 «Определение микробиологических показателей безопасности пищевых продуктов, кулинарной продукции»

	ОК.6.Работать в команде, эффективно общаться с коллегами, руководством, клиентами
ОК.3 Анализировать рабочую ситуацию, осуществлять текущий и итоговый контроль, оценку и коррекцию собственной деятельности, нести ответственность за результаты своей работы
	
	V
	
	зачёт
	4
	

	Исаев Александр
	Лабораторная работа №2 «Приготовление моющих растворов для мытья  и дезинфекции посуды»
	ОК.3 Анализировать рабочую ситуацию, осуществлять текущий и итоговый контроль, оценку и коррекцию собственной деятельности, нести ответственность за результаты своей работы
	
	V
	
	зачёт
	4
	

	Исаев Александр
	Практическая работа №4
«Санитарная обработка оборудования и инвентаря учебного кулинарного цеха»
	Ок.2.организовывать собственную деятельность , исходя из цели и способов её достижения, определённых руководителем
	
	V
	
	зачёт
	4
	

	Исаев Александр
	Практическая работа №5«Работа с нормативно-технической документацией: СанПиН 2.3.6. 1079-01.»
	ОК.4.Осуществлять поиск информации, необходимой для эффективного выполнения профессиональных задач
	
	V
	
	зачёт
	4
	

	Шило Карина
	Лабораторная работа №1 «Изучение устройства микроскопа и овладение техникой микроскопирования.»
	ОК.2.организовывать собственную деятельность , исходя из цели и способов её достижения, определённых руководителем
	
	V
	
	зачёт
	4
	

	Шило Карина
	Практическая работа №1.«Микроскопирование бактерий, плесневых грибов, дрожжей»
	ОК.1.Понимать сущность и социальную значимость будущей профессии, проявлять к ней устойчивый интерес
	
	V
	
	зачёт
	4
	

	Шило Карина
	Практическая работа №2 «Санитарно-бактериологический   анализ   проб воды, воздуха, смывов с рук.»
	ОК.5.Использовать информационно-коммуникационные технологии в профессиональной деятельности
ОК.2.организовывать собственную деятельность , исходя из цели и способов её достижения, определённых руководителем
	V
	
	
	зачёт
	3
	

	Шило Карина
	Практическая работа №3 «Определение микробиологических показателей безопасности пищевых продуктов, кулинарной продукции»

	ОК.6.Работать в команде, эффективно общаться с коллегами, руководством, клиентами
ОК.3 Анализировать рабочую ситуацию, осуществлять текущий и итоговый контроль, оценку и коррекцию собственной деятельности, нести ответственность за результаты своей работы
	
	V
	
	зачёт
	4
	

	Шило Карина
	Лабораторная работа №2 «Приготовление моющих растворов для мытья  и дезинфекции посуды»
	ОК.3 Анализировать рабочую ситуацию, осуществлять текущий и итоговый контроль, оценку и коррекцию собственной деятельности, нести ответственность за результаты своей работы
	
	
	V
	зачёт
	5
	

	Шило Карина
	Практическая работа №4
«Санитарная обработка оборудования и инвентаря учебного кулинарного цеха»
	ОК.2.организовывать собственную деятельность , исходя из цели и способов её достижения, определённых руководителем
	
	V
	
	зачёт
	4
	

	Шило Карина
	Практическая работа №5«Работа с нормативно-технической документацией: СанПиН 2.3.6. 1079-01.»
	ОК.4.Осуществлять поиск информации, необходимой для эффективного выполнения профессиональных задач
	
	V
	
	зачёт
	4
	

	Михайличенко Анна
	Лабораторная работа №1 «Изучение устройства микроскопа и овладение техникой микроскопирования.»
	ОК.2.организовывать собственную деятельность, исходя из цели и способов её достижения, определённых руководителем
	
	
	V
	зачёт
	5
	

	Михайличенко Анна
	Практическая работа №1.«Микроскопирование бактерий, плесневых грибов, дрожжей»
	ОК.1.Понимать сущность и социальную значимость будущей профессии, проявлять к ней устойчивый интерес
	
	V
	
	зачёт
	4
	

	Михайличенко Анна
	Практическая работа №2 «Санитарно-бактериологический   анализ   проб воды, воздуха, смывов с рук.»
	ОК.5.Использовать информационно-коммуникационные технологии в профессиональной деятельности
ОК.2.организовывать собственную деятельность , исходя из цели и способов её достижения, определённых руководителем
	V
	
	
	зачёт
	3
	

	Михайличенко Анна
	Практическая работа №3 «Определение микробиологических показателей безопасности пищевых продуктов, кулинарной продукции»

	ОК.6.Работать в команде, эффективно общаться с коллегами, руководством, клиентами
ОК.3 Анализировать рабочую ситуацию, осуществлять текущий и итоговый контроль, оценку и коррекцию собственной деятельности, нести ответственность за результаты своей работы
	
	V
	
	зачёт
	4
	

	Михайличенко Анна
	Лабораторная работа №2 «Приготовление моющих растворов для мытья  и дезинфекции посуды»
	ОК.3 Анализировать рабочую ситуацию, осуществлять текущий и итоговый контроль, оценку и коррекцию собственной деятельности, нести ответственность за результаты своей работы
	
	V
	
	зачёт
	4
	

	Михайличенко Анна
	Практическая работа №4
«Санитарная обработка оборудования и инвентаря учебного кулинарного цеха»
	ОК.2.организовывать собственную деятельность, исходя из цели и способов её достижения, определённых руководителем
	V
	
	
	зачёт
	3
	

	Михайличенко Анна
	Практическая работа №5«Работа с нормативно-технической документацией: СанПиН 2.3.6. 1079-01.»
	ОК.4.Осуществлять поиск информации, необходимой для эффективного выполнения профессиональных задач
	
	V
	
	зачёт
	4
	




Сводная ведомость
 оценки общих и профессиональных компетенций 
группы № 12  за  2014 - 2015 учебный год
Дисциплина: Основы микробиологии, санитарии и гигиены в пищевом производстве
Преподаватель: Долженко Л.П.
Профессия: Повар, кондитер

	№
п/п
	
Список группы

	Уровень сформированности компетенций
	
Оценка

	
	
	ОК 1
	ОК 2
	ОК3
	ОК 4
	ОК 5
	ОК 6
	ОК 7
	
	

	1
	Громова К.
	0.80
	0.80
	0.65
	0.80
	0.70
	0.90
	
	
	4

	2
	Калмыков А.
	0.60
	0.65
	0.80
	0.85
	0.80
	0.85
	0.80
	
	4

	3
	Михайличенко А
	0.80
	0.65
	0.80
	0.95
	0.70
	0.80
	
	
	4

	4
	Ряднова Е.
	0.80
	0.75
	0.60
	0.80
	0.75
	0.80
	
	
	4

	5
	Украинская А.
	0.70
	0.60
	0.85
	0.85
	0.70
	0.85
	
	
	4

	6
	Фролова А.
	0.70
	0.80
	0.65
	0.85
	0.70
	0.85
	
	
	4

	7
	Зорина В.
	0.70
	0.60
	0.85
	0.85
	0.65
	0.85
	
	
	4    

	8
	Исаев А.
	0.90
	0.65
	0.80
	0.85
	0.65
	0.80
	0.80
	
	4

	9
	Макаренко Р.
	0.90
	0.80
	0.90
	0.85
	0.95
	0.90
	
	
	5

	10
	Чернуха В.
	0.80
	0.85
	0.95
	0.95
	0.95
	0.90
	
	
	5

	11
	Шило К.
	0.70
	0.60
	0.80
	0.80
	0.65
	0.80
	
	
	4

	12
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

















